
 

 

 

MENU NA WIOSENNE PRZYJĘCIA 

WERSJA II 

 

 
 

W CENIE MENU OTRZYMUJĄ PAŃSTWO: 

 POWITALNY APERITIF  

(Mini Apple Spritz lub Prosecco) 

 ZIMNE NAPOJE – BEZ OGRANICZEŃ 

(SOKI, WODA, NAPOJE GAZOWANE) 

 CIEPŁE NAPOJE – BEZ OGRANICZEŃ 

(KAWA Z EKSPRESU, HERBATA CZARNA, OWOCOWA, ZIELONA) 

 ZIMNE ZAKĄSKI W FORMIE BUFETU  

 DEKORACJA STOŁÓW (wiosenne serwetki, kwiaty) 
 

 

ZUPA do wyboru: 

  Rosół z makaronem i kluseczkami drobiowymi  

 Krem z białych warzyw ze szparagami i szczypiorkiem, bagietka 

 
 

DANIE GŁÓWNE 
Wieloporcjowo na półmiskach (po 2 szt./osobę) 

  Panierowana roladka z dwóch mięs ze szpinakiem 

 Sznycel z kurczaka zapiekany z oscypkiem i żurawiną 

 Kotlet schabowy z kostką 

 Polędwiczka wieprzowa w sosie chrzanowym 

 
 

 Ziemniaczki wiejskie z boczkiem 

 Kluski śląskie 

 Frytki 
 

 

 

 Surówka z marchewki z mandarynką 

  Surówka z białej kapusty z ogórkiem i koperkiem 

 Sałatka z buraczków z koperkiem 
 

 

 

DESER do wyboru: 

 Ptyś z kremem waniliowym i owocami 

 Lody z gorącym musem malinowym 

 
 
 

 Kawa z ekspresu i herbata w formie bufetu – bez ograniczeń 
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179 zł 
/osobę 

Dzieci  

do lat 7 

119 zł 



ZIMNE ZAKĄSKI w formie bufetu 

Istnieje możliwość przygotowania zimnych zakąsek w stoły – dopłata 10 zł/ osobę 
 

 Półmiski mięs wykwintnych (kurczak pieczony w ziołach, marynowana karkówka,                                                         

pasztet z kaczki z żurawiną, pieczony schab z morelą)  

 Deski serów (żółte, twarde, pleśniowe, oscypek) z winogronami 

 Mini burger z pieczonym kurczakiem 

 Roller z marynowaną karkówką i musem chrzanowym 

 Mini bajgle z halloumi 

 Jaja w wiosennym sosie z rzodkiewką i koperkiem 

 Sałatka Caesar z grillowanym kurczakiem i boczkiem 

 Sałatka z roszponką, zielonymi szparagami, orzechami i pomidorem 

 Kosze pieczywa mieszanego (chlebek mieszany, bułeczki koktajlowe) 

 Masełko 
 

KOLACJA – opcja dodatkowa: 

 Strogonow z szynki wieprzowej z pieczarkami, pieczywo – 22 zł/ porcja 

 Barszcz czysty, bułeczki faszerowane serem i pieczarkami podane na ciepło – 19 zł/ porcja 

 

OPCJE DODATKOWE NIE WLICZONE W CENĘ: 

 Tort czekoladowo – jagodowy lub truskawkowy z musem mango  

lub orzechowo – śmietanowy z wiśniami i wiórkami białej czekolady  

wg wyceny z Cukierni na Blejchu lub tort własny (serwis własnego tortu – 50 zł) 

 Patery owoców: winogrono jasne i ciemne, filetowany ananas, banany,  

owoce sezonowe – 7 zł/osobę 

 Patery ciast (po 2 kawałki/osobę):  

sernik, rafaello, malinowe love – 9 zł/ osobę 

 Patery kołaczy regionalnych (po 2 kawałki/osobę):  

z owocami, z serem, z makiem – 9 zł/ osobę 

 Wino domu półwytrawne białe i czerwone – 39 zł/ 0,75 L 

 Wódka Wyborowa w cenie 45 zł/0,5L lub wódka Stanislav w cenie 59 zł/0,5L  

lub serwis 10 zł/osobę 

 Dekoracje balonowe Perfect Party tel. 507 – 839 – 441 

  

Data rezerwacji, godzina:  

Imię i nazwisko:  

Liczba Gości:  

Miejsce rezerwacji:  

Dekoracje, kolorystyka, kwiaty:  

Nr kontaktowy, adres e-mail:  

Opcje dodatkowe (alkohole, 

dodatki): 
 

Zadatek:  

 


