
 

 

 

 

 
 

OFERTA NA UROCZYSTOŚCI RODZINNE  
(obowiązuje przy organizacji przyjęcia powyżej 15 osób) 

 
 

W CENIE MENU OTRZYMUJĄ PAŃSTWO: 

 OBIAD WIELOPORCJOWO NA PÓŁMISKACH 

 ZIMNE NAPOJE (SOKI I WODA) – BEZ OGRANICZEŃ 

 CIEPŁE NAPOJE – BEZ OGRANICZEŃ 

(KAWA Z EKSPRESU, HERBATA CZARNA, OWOCOWA, ZIELONA) 

 DEKORACJA STOŁÓW (serwetki, kwiaty) 
 
 

 

 

 

DRÓB: WIEPRZOWINA: 
WOŁOWINA  

I CIELĘCINA: 
\ 

 Kotlet de volaille z masełkiem i serem 

 Kotlet z kurczaka w płatkach 

migdałów 

 Roladka z kurczaka ze szpinakiem 

i gorgonzolą i suszonymi pomidorami 

 Pierś z kurczaka faszerowana fetą 

i suszonymi pomidorami owijana 

boczkiem 

 Udko z kurczaka faszerowane 

pieczarkami 

 Roladka z indyka na parze 

z marchewką 

 Pierś z kaczki sous – vide  

w pomarańczach z cykorią 

 Pieczone udko z kaczki w sosie 

własnym 

 

 

 Kotlet schabowy 

 Kotlet schabowy w panierce panco 

z Parmezanem 

 Kotlet schabowy faszerowany 

pieczarkami i papryką 

 Kotlet schabowy z kością 

 Kotlet Szwajcar z serem 

 Rolada wieprzowa w sosie własnym 

 Schab duszony  

w sosie z podgrzybków 

 Polędwiczka wieprzowa  

w sosie z podgrzybków 

 Karczek z grilla z sosem BBQ 

 Żeberka BBQ 

 

 Rolada wołowa w sosie własnym 

 Kotlet cielęcy 
 Roladka cielęca z porem  

i boczkiem,  

sos białe wino z cebulką 

 

TALERZ  

WEGETARIAŃSKI  

110 ZŁ (dla 2 osób) 

Ser panierowany Camembert  

z morelą i orzechami, grillowana 

cukinia, różyczki brokuła z 

masłem migdałowym 

 

TALERZ WEGAŃSKI  

 110 ZŁ (dla 2 osób) 

Tofu hasselback, falafel, 

grillowana cukinia 

 

 

 

 

 

 

Beata Kuk, tel: + 48 517 243 118 

Marzena Szmyła, tel.: + 48 537 738 280 

kontakt@korbasowydwor.pl 

ul. Hażlaska 135 

43-400 Cieszyn 

www.korbasowydwor.pl 

Obiad od  

119 zł – 

149 zł 

/osobę 

ZUPA – wybierz 1: 
 

 Rosół z makaronem i kluseczkami drobiowymi (chudy lub tłusty) 

Krem ziemniaczany z chrzanem, bagietka 

Krem z pomidorów pelati z grzankami ziołowymi 

Krem z kalafiora z chipsem z boczku 

 

MIĘSA – wybierz 4 rodzaje (po 2 szt./osobę): 
  

 

DLA MŁODSZYCH DZIECI: 

 Rosół z makaronem, 

 Stripsy z kurczaka, frytki, ketchup lub  

Kotlecik z kurczaka, frytki, ketchup 

– 59 zł/dziecko  
 

DODATKI SKROBIOWE 

     wybierz 2: 
 Ziemniaczki puree  

 Ziemniaczki wiejskie 

ze szczypiorkiem 

 Ziemniaczki pieczone  

(ćwiartki z łupinką) 

 Kluseczki śląskie 

 Frytki 
 

 

DODATKI WARZYWNE 

     wybierz 3: 
 Surówka z marchewki z mandarynką 

 Surówka z czerwonej kapusty z granatem 

 Sałatka z czerwonej kapusty 

 Sałatka Colesław 

 Kapusta zasmażana z boczkiem 

 Sałatka z buraczków z koperkiem 

 Sałatka z kapusty pekińskiej z rukolą,  

pomidorem, rzodkiewką i vinegretem 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ZIMNE ZAKĄSKI do wyboru (w formie bufetu): 

istnieje możliwość przygotowania zimnych zakąsek w stoły – dopłata 10 zł/osobę 

 

PAKIET I (52 zł/osobę) 

 Półmiski wędlin tradycyjnych wędzonych  

(szynka, polędwica sopocka, salami) i serów  

 Tymbaliki drobiowe  

 Roller z tortilli z marynowaną karkówką  

i musem chrzanowym 

 Koreczki z kabanosem, serem i ogórkiem 

 Volewanty z pastą z suszonymi pomidorami 

Kolorowe jajka z pastą chrzanową 

 Sałatka Caesar z grillowanym kurczakiem  

i boczkiem 

 Kosze pieczywa mieszanego  

(chlebek mieszany, bułeczki koktajlowe),  

 Masełko 

 

 

NA ŻYCZENIE DLA DZIECI: 
 Domowa mini pizza z serem i szynką  

       (15 zł/porcja dziecięca) 

  

 Mini burger z grillowanym kurczakiem 

       (15 zł/porcja dziecięca) 

 

 

PAKIET II (69 zł/osobę) 

 Półmiski mięs wykwintnych (kurczak pieczony 

w ziołach, marynowana karkówka,                                                         

pasztet z kaczki z żurawiną, pieczony schab ze 

śliwką, boczek pieczony, necówka, kabanosy)  

 Deski serów garnirowane winogronami 

 Volewanty z pastą z suszonymi pomidorami 

 Tacos  z szarpana wieprzowiną 

 Mini burger z pieczonym kurczakiem 

 Mix tartinek: z salami i oliwkami, 

z pastą awokado i pomidorem 

 Koreczki z kabanosem, serem i ogórkiem 

 Sałatka szpinakowa z gruszkami,  

serem gorgonzola, orzechami i sosem vinaigrette 

 Sałatka Caesar z grillowanym kurczakiem  

i boczkiem 

 Kosze pieczywa mieszanego  

(chlebek mieszany, bułeczki koktajlowe),  

 Masełko 

 

 

 

 

 

 

 
 

       DESERY – wybierz 1: 

 Lody z gorącym musem malinowym – 23 zł 
 Sernik baskijski – 20 zł 
 Beza z musem mascarpone i owocami – 23 zł 
 Ekler z kremem kokosowym i konfiturą wiśniową – 20 zł 

 Lody z bitą śmietaną i lentilkami (2 gałki) dla dzieci – 16 zł 
 

KORBASOWE SŁODKOŚCI (nie wliczone w cenę konsumpcji): 

 Tort czekoladowo – jagodowy lub truskawkowy z musem mango lub orzechowo – śmietanowy z wiśniami i wiórkami  

białej czekolady wg wyceny z Cukierni na Blejchu lub tort własny (serwis tortu własnego 50 zł) 

 Patery owoców: winogrono jasne i ciemne, banany, filetowany ananas, owoce sezonowe (10 zł/osobę) 

 Patery ciast  (po 2 kawałki/osobę) do wyboru: sernik, rafaello, malinowe love (12,00 zł/osobę) 

 Patery kołaczy regionalnych (po 2 kawałki/osobę): z owocami, z serem, z makiem (12,00 zł/osobę) 

 Fontanna czekoladowa z owocami i piankami (belgijska czekolada) – cena 450 zł/4 godz. 

 

 

 

 

KOLACJA - wybierz 1:  
 Barszcz czysty, pasztecik z mięsem – 22 zł/osoba  

 Barszcz czysty, chrupiące bułeczki faszerowane serem i pieczarkami podane na ciepło – 22 zł/osoba 

 Barszcz czysty na jarskim wywarze, chrupiące bułeczki faszerowane serem i pieczarkami podane na ciepło – 22 zł/osoba 

 Żurek z jajkiem, pieczywo – 22 zł/osobę 

 Strogonow z szynki wieprzowej z pieczarkami, pieczywo – 23 zł/osobę   

 Gulasz tradycyjny wołowy, pieczywo – 22 zł/osobę 

 Bogracz z kluseczkami, pieczywo – 22 zł/osobę 

 Picatta z indyka w sosie maślano – cytrynowym, bagietka – 25 zł/osobę 

Pierogi z grzybami i ziemniakami – 39 zł 

Tofu po koreańsku (ryż, dziki brokuł, imbir, czosnek, sezam) – 30 zł 
 



NAPOJE ZIMNE (nie wliczone w cenę konsumpcji): 
 

 Rozliczenie napojów gazowanych wg zużycia (Coca – cola, fanta, sprite, tonic, woda gazowana) – 7 zł/szt. 

 Pakiet napojów gazowanych: Coca – cola, fanta, sprite, tonic w szklanych butelkach bez ograniczeń – 15 zł/osobę 

 Bufet z lemoniadą w stylizowanych słojach (4L) – 240 zł 

 

 

NAPOJE ALKOHOLOWE (nie wliczone w cenę konsumpcji): 
 

 Wina domu półwytrawne austriackie białe i czerwone (42 zł/0,75L) 

 Napoje alkoholowe w stylizowanych słojach na bufecie: 

Mojito - 6 L w cenie 380 zł,  

Apple Spritz – 6 L w cenie 380 zł 

 Bufet Prosecco (4 butelki Prosecco, lód, owoce) – 350 zł 

 Ceny alkoholi na uroczystości rodzinne:  

Prosecco w cenie 59 zł/but. 

wódka Wyborowa w cenie 49 zł/0,5L;  

wódka Stanislav w cenie 79 zł/0,5L  

lub serwis 10 zł/osobę 

 

 

OPCJE DODATKOWE: 
 

 Opłata za obsługę po godzinie 22.00 – 250 zł/godzinę (szczegóły do omówienia na spotkaniu, wg indywidualnych ustaleń) 

 Wypożyczenie projektora z ekranem (bez komputera) – 50 zł 

 Dysponujemy ponadto ekranem, projektorem i mikrofonem – możliwość wykonania we własnym zakresie  

prezentacji zdjęć lub filmu podczas uroczystości rodzinnej. Szczegóły do omówienia z obsługą. 

 Bukiety balonów tematycznych – od 300 zł 

 

 

 

 

 

Każdego Gościa traktujemy wyjątkowo i indywidualnie, dlatego w celu doprecyzowania niniejszej oferty  

dla Państwa potrzeb zapraszamy na spotkanie. 

  

 

 
 

    Data rezerwacji, godzina:  

    Imię i nazwisko  

    Liczba Gości:  

    Sala górna, dolna, taras:  

    Dekoracje, kolorystyka, kwiaty:  

    Nr kontaktowy, adres e-mail:  

    Zadatek:  

 
Oświadczam, iż wyrażam zgodę na przetwarzanie moich danych osobowych zawartych w ofercie menu dla potrzeb realizacji zamówienia w Restauracji Korbasowy Dwór 

w Cieszynie,  zgodnie z ustawą z 29 sierpnia 1997 r. o ochronie danych osobowych  (Dz. U. z 2002 nr 101, poz. 926 z późn. zm.) 


