
 

 

 

MENU NA LETNIE PRZYJĘCIA 

WERSJA II 

 
 

W CENIE MENU OTRZYMUJĄ PAŃSTWO: 

• POWITALNY APERITIF Prosecco lub Mini Hugo 

• ZIMNE NAPOJE (SOKI I WODA) – BEZ OGRANICZEŃ 

• LEMONIADA – 4 L w stylizowanym słoju 

• CIEPŁE NAPOJE – BEZ OGRANICZEŃ 

(KAWA Z EKSPRESU, HERBATA CZARNA, OWOCOWA, ZIELONA) 

• ZIMNE ZAKĄSKI W BUFECIE 

• DEKORACJA STOŁÓW  

(letnie serwetki, kwiaty) 
 

 

ZUPA do wyboru 

•  Rosół z makaronem i kluseczkami drobiowymi 

• Krem z cukinii z Parmezanem, bagietka 
 

DANIE GŁÓWNE 
Wieloporcjowo na półmiskach (po 2 szt./osobę) 

•  Roladka z kurczaka ze szpinakiem, suszonymi pomidorami i gorgonzolą 

• Kotlet z kurczaka w panierce panco z Parmezanem 

• Schab duszony w sosie kurkowym 

• Pierogi z oscypkiem 
 

 

• Ziemniaczki młode z koperkiem 

• Frytki 
 

 

• Surówka z marchewki z mandarynką 

• Sałatka Colesław 

• Ogród zielonych sałat z filetowaną pomarańczą, granatem i sosem grejpfrutowym 
 

 

DESER do wyboru 

•  Beza z musem mascarpone i owocami 

• Lody z musem truskawkowym i bitą śmietaną 

 
 

 

• Kawa z ekspresu i herbata w formie bufetu – bez ograniczeń 

 

 

 

 

 

ul. Hażlaska 135 

43-400 Cieszyn 

www.korbasowydwor.pl 

Beata Kuk, tel.: +48 517 243 118 

Marzena Szmyła, tel.: +48 537 738 280 

         kontakt@korbasowydwor.pl 

179 zł 
/osobę 

Dzieci  

do lat 7 

119 zł 



ZIMNE ZAKĄSKI w formie bufetu 
istnieje możliwość przygotowania zimnych zakąsek w stoły – dopłata 10 zł/osobę 

 

• Deska serów z oliwkami, winogronami, suszonymi morelami i grissini  

• Melon z szynką parmeńską 

• Koreczki z mozzarellą i pomidorkiem koktajlowym 

• Bajgle z grillowanym halloumi 

• Tacos z szarpaną wieprzowiną 

• Tartinki z salami i oliwkami 

• Roller z tortilli z marynowaną karkówką i musem chrzanowym 

• Sałatka Caesar z kurczakiem i boczkiem 

• Sałatka z arbuzem, roszponką i dressingiem miodowym 

• Kosze pieczywa mieszanego  

(chlebek mieszany, bułeczki koktajlowe)  
 

KOLACJA – opcja dodatkowa - jedna pozycja do wyboru 

• Leczo z indykiem, bułeczka razowa – 25 zł/porcja 
• Barszcz czysty, bułeczki faszerowane serem i pieczarkami podane na ciepło – 19 zł/porcja 

 

OPCJE DODATKOWE NIE WLICZONE W CENĘ: 

• Tort czekoladowo – jagodowy lub truskawkowy z musem mango  

wg wyceny z Cukierni na Blejchu lub tort własny (serwis własnego tortu – 50 zł) 

• Patery owoców: winogrono jasne i ciemne, filetowany ananas, banany,  

owoce sezonowe – 7 zł/osobę 

• Patery ciast (po 2 kawałki/osobę):  

sernik, rafaello, malinowe love – 9 zł/ osobę 

• Patery kołaczy regionalnych (po 2 kawałki/osobę):  

z owocami, z serem, z makiem – 9 zł/ osobę 

• Napoje gazowane (Coca – cola, fanta, sprite) – 7 zł/ szt. 

• Lemoniada w stylizowanym słoju – 180 zł/4L 

• Wino domu półwytrawne białe i czerwone – 39 zł/ 0,75 L 

• Bufet z Prosecco (4 butelki Prosecco, lód, owoce) – 260 zł 

• Napoje alkoholowe w stylizowanych słojach  

(Mojito – 380 zł/6L lub Apple Spritz  – 350 zł/6L) 

Wódka Wyborowa w cenie 45 zł/0,5L lub wódka Stanislav w cenie 59 zł/0,5L  

lub serwis 10 zł/osobę 

Powyższa oferta cenowa obowiązuje przy organizacji przyjęcia powyżej 15 osób.  

Przy mniejszej liczbie Gości oferta kalkulowana jest indywidualnie. 

 

    Data rezerwacji, godzina:  

    Imię i nazwisko  

    Liczba Gości:  

    Sala górna, dolna, taras:  

    Dekoracje, kolorystyka, kwiaty:  

    Nr kontaktowy, adres e-mail:  

    Opcje dodatkowe (alkohole, dodatki)  

    Zadatek:  

 


